Fiche recette 181

Tarte aux deux Raisins.

(Plat végétarien). Préparation : 10 minutes - Cuisson : 30 minutes

O~

Ingrédients pour 4 personnes.

Pour la tarte. 350 g de pate sablée, 350 g de raidilanc, 350 g de raisin noir, 50 g de sucre en pde, 1
noix de beurre pour le moule.
Pour la creme. 100 g d'amandes en poudre, 100 g slecre glace, 2 cuillers a soupe de créme fraiche.

Préparation & Cuisson.

Préchauffer le four a 210° th.7. Préparer la cremesn mixant les amandes, le sucre glace et la creme
fraiche. Etaler la pate dans un moule a tarte beu&. En couper les bords en conservant les chutes pda
décoration. Couvrir le fond de créme aux amandes e@égulariser I'épaisseur. Egrener et laver séparénm
les raisins blancs et les rouges puis les sécher s linge ou un papier absorbant. Disposer les gias
harmonieusement en séparant les couleurs. Saupoudrde sucre en poudre. Confectionner des décors
avec les chutes de pate et les répartit sur la tat Enfourner pendant 30 minutes puis laisser tiédiavant
de servir.



